
CONTEMPORARY DINING / CHEONGDAM, SEOUL

The Menu
SYDNEY SEOUL

LUNCH / DINNER / WINE PAIRING



SYDNEY SEOUL 02 / LUNCH

Lunch SEASONAL TASTING COURSE

01 Welcome Drink
웰컴 드링크

02 Amuse-Bouche
아뮤즈 부슈

03 Australian Crayfish
호주산 크레이피시

04 Barramundi Fish & Chips
바라문디 피시 앤 칩스

05 Kangaroo Ravioli
캥거루 라비올리

06 Beetroot Palate Cleanser
비트 팔레트 클렌저

07 Tenderloin Meat Pie
안심 미트파이

08 Seasonal Ice Cream
제철 아이스크림

09 Baked Alaska
베이크드 알래스카

10 Chocolate Petits Fours
초콜릿 쁘띠푸르

11 T2 Tea or Dukes Coffee
T2 티 또는 듀크스 커피

SEASONAL MENU / CHEONGDAM, SEOUL



SYDNEY SEOUL 03 / DINNER

Dinner SEASONAL TASTING COURSE

01 Welcome Drink
웰컴 드링크

02 Amuse-Bouche
아뮤즈 부슈

03 Australian Crayfish
호주산 크레이피시

04 Barramundi Fish & Chips
바라문디 피시 앤 칩스

05 Chicken Roulade
치킨 룰라드

06 Kangaroo Ravioli
캥거루 라비올리

07 Beetroot Palate Cleanser
비트 팔레트 클렌저

08 Tenderloin Meat Pie
안심 미트파이

09 Rack of Lamb Steak
양갈비 스테이크

10 Seasonal Ice Cream
제철 아이스크림

11 Baked Alaska
베이크드 알래스카

12 Chocolate Petits Fours
초콜릿 쁘띠푸르

13 T2 Tea or Dukes Coffee
T2 티 또는 듀크스 커피

SEASONAL MENU / CHEONGDAM, SEOUL



SYDNEY SEOUL 04 / WINE PAIRING

Wine Pairing 5 GLASSES

01 House of Arras, Brut Elite NV
하우스 오브 아라스, 브뤼 엘리트 NV

02 Tyrrell's, Hunter Valley Semillon 2025
티렐스, 헌터 밸리 세미용 2025

03 Vasse Felix, Premier Chardonnay 2023
바스 펠릭스, 프리미어 샤르도네 2023

04 Nitschke, Julius Shiraz 2022
니치케, 줄리어스 쉬라즈 2022

05 De Bortoli, Noble One 2019
드 보르톨리, 노블 원 2019

A NOTE FROM THE KITCHEN

Menu items may vary depending on the season
and availability of ingredients.

메뉴 구성은 계절과 식재료 수급 상황에 따라
일부 변경될 수 있습니다.

2F, 18 Dosan-daero 58-gil, Gangnam-gu, Seoul

서울 강남구 도산대로58길 18, 2층

02 545 7772


